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Plateau fruits de mer: 

€37,50/persoon

 (Gekookte halve kreeft, mosselen,

oesters, kokkels, 

 gegrilde gamba’s,

scheermessen, sausjes)

Extra:

 Halve kreeft          € 12.50 per stuk

 Oesters              € 1.50 per stuk

 Stokbrood          € 1.50 per stuk

Gourmet schotel:

 €17.50/persoon

 (5 verschillende soorten Gemarineerd: 

Kabeljauw, Zalm,  Heilbot,

 Dorade en scampi met tartaar en looksaus) 

Extra :

 Zeebaars                € 3/persoon

 Gamba klein          € 3/persoon

 Lotte / zeeduivel    € 4/persoon

 Tonijn                  € 5/persoon

 Stokbrood              € 1,50 per stuk

I.v.m. allergieën gelieve dit op voorhand te melden

 Vis buffet: 

€25/persoon 

Gerookte zalm

Gerookte heilbot 

Gerookte paling 

Gerookte makreel

Gerookt maatje

Gepocheerde zalm 

Gevulde tomaat

Gepelde Garnalen 

Gekookte garnalen

Salades: kabeljauw, garnalen, 

kingcrab, tonijn, rivierkreeft,

huzaren, aardappel

Sauzen : Tartaar, knoflook, cocktail

Af te halen op: 

Deltahoek 116, Breskens

24/12 en 31/12

Markt Ledeberg 

Sint-Michiels (Brugge)
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OUR SERVICE
Crossing plants in the house
with the best species

1.

2.

3.

Spatial planning for plants in
your home

Design a garden in your home
to maintain a balance of life

Verse vis

kabeljauwfilet..........
Zalmfilet..................
Tarbotfilet................
Grietfilet...................
Tonijnfilet.................

Zeebaarsfilet.............
Heilbotfilet...............

Tong 160 - 200 .........
Tong 200-300............
Tong 300-400............
Tong 400-500............
Tarbot groot ............
Tarbot klein..............
Paling........................
Zalmforel .................
Forel..........................

Soepen

garnalensoep ...................
vissoep ...................

kreeftensoep ...................

Schaal - en 

schelpdieren

Kreeft:
400g - 500g ..................
500g-600g ..................
600g - 700g ..................
700g - 800g ..................

Vongole..................
Kokkels..................

Scheermessen ..................
Coquille ..................

Coquillevlees koraal ............... 
Coquillevlees import ...............

Langoustine ..............
Mosselen ..............

gepelde garnalen ..............
oesters plat ..............

oesters creuses .............

Bereidingen

garnalenkroket ..............
vispannetjes ...................

gevulde coquille .................
paling in ‘t groen .................

salades

vis ...................
garnalen ...................

rivierkreeft ...................
gerookte forel ................... 

tonijn ...................
kingkrab .....................

gevulde tomaat ...............

Gerookte vis

paling ..............
zalm ..............

heilbot ..............
gebrande zalm ..............

Gegevens

naam: ........................

         ........................

Datum van afhalen: 
............................

plaats van afhalen:
...........................
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